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NOCHEVIEJA 2024

Gazpachuelo de esparragos blancos con caviar
Bizcocho meloso albardado de foie con granada

Anchoa sobre galleta speculoos de café y mantequilla ahumada

Estofado de setas silvestres, trufa negra y royal de cebolleta tierna

Atadillo de puerros, cocochas de merluza, sarmientos y flores

Pasta fresca, duxelle con cigalas y jugo de salazones de la matanza

Pisto agridulce de verduras de invierno, ahumados y guirlache de pifiones

Lardones de calamar de potera, guiso de la tinta y mantequilla avellana

Presa curada y ahumada, tratado como un rosbif, manzana y jugo

Cortadillo de chocolate y cidra

La que no puede faltar, Tarta de limén y yuzu

Uvas de la suerte y dulces naviderios
Sidras del Mundo
Cotes du Rhone Reserve Famille Perrin A.O.C. Cotes du Rhone, Francia

Vardon Kennett Esplendor D.O. Classic Penedés
110°00 € IVA incluido
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