
 

 

                                                                                          

                  

    

   

      

 

     Para empezar 

Anchoas, espéculos y mantequilla de café (8 ud), .......................................................................  30.00 € 

Paté en croûte, pastel de fiesta francés con encurtidos ............................................................  30.00 € 

Consomé meloso de ave, guisante lágrima y miga de foie-gras ...............................................  25.00 € 

Revuelto meloso de perrechico ............................................................................................................. 35.00 € 

Espárragos blancos naturales confitados o a la sartén (4 ud) .......................................................... 16.00 € 

Caponata, guiso agridulce de verduras, piñones y ahumados...................................................  30.00 € 

Atadillo de puerros tiernos, emulsión de bacalao, flores y sarmientos .................................  30,00 € 

Fabas estofadas con calamares de potera (tinta opcional) ........................................................  30.00 € 

     Arroces 

Arroz negro en paella con gamba, 2 raciones ..............................................................................  58.00 € 

Arroz en paella con pitu de caleya, 2 raciones ............................................................................  58.00 € 

     Pescados 

Sashimi de merluza del pincho con guisante lágrima en salsa verde .......................................  40,00 € 

Royal de llámparas, tartar de xarda y galleta encurtida  ............................................................  40.00 € 

Cocochas de merluza, gazpachuelo de almejas y champiñones ...............................................  40.00 € 

Chipirones de potera rellenos, crema de arroz, cardamomo y perejil  ................................  40.00 € 

Consulte nuestro pescado del día ...................................................................................................  S/M 

     Carnes 

Molleja de ternera (corazón) rustida, humus y caldo de cocido .............................................  30.00 € 

Pitu de caleya con pimientos asados a la llama sobre capas de patatas .................................  30.00 € 

Callos a la asturiana con huevo frito y patatinos  ........................................................................  28.00 € 

Paletilla de cabrito lechal al horno, cogollo aliñado y cebolla encurtida ................................  40.00 € 

Solomillo de vaca madurado, crema de patata y menestra de verduras................................  38.00 € 

   Postres 

Timbal meloso de leche merengada, chocolate, frutos secos y barquillo .............................  9.00 € 

Tarta de limón y yuzu con merengue ácido tostado ..................................................................  9.00 € 

Suflé de chocolate con núcleo fluido y helado de mantecado ..................................................  12.00 € 

Helados hechos en casa (consultar sabores) ................................................................................  7.50 € 

                                            Pan hecho en casa .......................................................................        3.50 € 

                                                                                                                                     

 


