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LOCNA

Trascorrales 19

Bocarte con jamén y perlas de garum
Tartaleta de sashimi en salsa verde
Bocadito de cigala thai y consomé ibérico mentolado
La idea de una manteca colora (vaca/lao) con pan dulce
Consomé meloso de ave, guisante lagrima y miga de foie-gras
Babilla de merluza, gazpachuelo de almeja y hongos
Atadillo de puerros tiernos, emulsion de bacalao, flores y sarmientos
Royal de llamparas y tartar de xarda
Rosbif y manzana picante
Tarta de limén y yuzu con merengue acido tostado
87°00 € IVA incluido
Incluye servicio de pan artesano, agua mineral sin gas y
nuestra simpatia
Este menu se sirve a mesa completa

Men abierto a variaciones dependiendo de la estacionalidad del producto y de nuestros
proveedores de cercania
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